TAPAS DE FRIO / KOUDE TAPAS
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01. Pan con alioli de la casa				 
       Stokbrood met huisgemaakte alioli

[image: ]02. Aceitunas con sabor anchoa					
       Gemarineerde olijven
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03. Jamón Serrano		 				            
       Jamón Serrano Ham
			
04. Ensaladilla Rusa							        
       Spaanse aardappel salade met tonijn

05. Salpicón
       Spaanse groentesalade met olijfolie en Jerezazijn 

06. Boquerones en vinagre
       Ansjovis in azijn en knoflook
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07. Ensalada de tomate con Manchego			    
       Heerlijke frisse tomaat met Manchego kaas en oregano dressing
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08. Ensalada mixta 						
       Traditionele Spaanse gemengde salade

09. Ensalada de atún							 
       Traditionele Spaanse gemengde salade met tonijn

10. Ensalada de tomate [image: ]						
       Tomaten en uien aangemaakt met olijfolie, Jerezazijn en zeezout

11. Melón con jamón Serrano						
       Meloen met Serranoham
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12. Gazpacho							
       Huisgemaakte gazpacho met tomaat en komkommer
       Gazpacho stilt de honger, lest de dorst en voorziet het lichaam van de 
       nodige vitamines en zout.
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13. Sopa de tomate						
       Huisgemaakte Spaanse tomatensoep

14. Sopa de pimiento							
       Huisgemaakte Spaanse paprikasoep

15. Tortilla Española							
       Traditionele Spaanse aardappel omelet met ui

16. Tortilla Española con pimiento					
       Traditionele Spaanse aardappel omelet met ui en paprika

17. Berenjena frita con miel						
       Gefrituurde aubergine met honing

18. Calabacín rebozado con salsa yogur
       Gepaneerde courgette met eigengemaakte yoghurt-dille saus

19. Patatas bravas						
       Aardappelblokjes met licht pittige salsa
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20. Patatas bravas con salsa picante					
      Aardappelblokjes in pikante bravas saus

21. Patatas alioli							
       Aardappelblokjes met huisgemaakte alioli saus
 
22. Champiñones al ajillo						
       Kastanje champignons gebakken in knoflook en Spaanse peper

23. Pimientos de Padrón					
       Gegrilde verse Padrón pepertjes uit Galicië met olijfolie en zeezout

24. Ensalada de tomate						
       Tomaten en uien aangemaakt met olijfolie, Jerezazijn en zeezout

25. Patatas fritas con mayonesa					
       Portie frietjes met mayonaise





TAPAS DE CARNE / TAPAS VAN VLEES

30. Empanadilla de pollo
       Pasteitje van kip

31. Albóndigas en salsa de tomate (receta casera)			
       Gehaktballetjes in tomaten saus volgens familierecept

32. Pincho de pollo						
       Spies van gemarineerd kip van de grill

33. Pincho de cerdo						
       Spies van gemarineerde varkenshaas van de grill

34. Pincho Moruno (cordero)
       Spies van gemarineerde lamsvlees van de grill
 
35. Picadillo de chorizo						
       Stukjes chorizovlees gemarineerd in pittig mengsel van paprika, knoflook 
       en witte wijn

36. Chorizo asado						
       Gegrilde Spaanse chorizo worst
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37. Pechuga de pollo a la plancha					
       Gemarineerde malse kipfilet van de grill

38. Muslitos de pollo al ajillo
      Gegrilde kippenboutjes in knoflook

39. Muslitos de pollo picante
       Pikante gegrilde kippenboutjes

40. Pincho de lomo a la plancha							
       Verse varkenslende gemarineerd in gerookt paprikapoeder 
       met knoflook en zout, op een broodje met een gegrilde paprika reepje. 

41. Costilla de cerdo ibérico con salsa barbacoa		
       Gegrilde spareribs van het Iberico varken met Spaanse barbecuesaus

42. Tocino a la brasa (piri piri)
       Gegrilde varkensspek piri piri

43. Chuletas de cordero
       Gegrilde lamskoteletjes

44. 


TAPAS DE MAR / TAPAS VAN VIS


50. Gambas al ajillo						 
       Gepelde garnaaltjes in knoflookolie

51. Gambas a la plancha 					
       Gegrilde ongepelde garnalen met knoflookmarinade

52. Cigalas a la plancha
       Gegrilde kreeft-langoustine met knoflookmarinade

53. Mejillones en tomate					
       Mosselen in licht pikante tomaten saus (alleen seizoen)

54. Almejas a la marinera					
       Venus schelpen in witte wijn saus met peterselie.
       Dit is een heerlijk streekgerecht uit Galicië

55. Calamares a la romana					
       Gefrituurde inktvis ringen in een krokant jasje
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56. Chipirones a la romana
       Kleine gepaneerde pijlinktvis ringetjes met tentakels

57. Rabas fritas con salsa alioli					
       Gefrituurde visvingertjes van sepia met alioli

58. Merluza a la romana 				
       Heek filet uit Galicië in een krokant jasje

59. Boquerones fritos							
       Gefrituurde ansjovis

60. Tortitas de camarón 						
       Garnalen pannekoekjes uit Cadiz












CAPRICHOS / DESSERT

70. Tarta de Santiago									
       Spaanse amandel taart uit Santiago de Compostela

71. Crema Catalana									
       Heerlijk Spaans nagerecht van een romige vla met citroen en kaneel 
       onder een krokant gebrand laagje suiker

72. Tarta de la abuela
       Traditionele Spaanse “oma-taart” met Maria koekjes, 
       romige chocolade- en banketbakkerscrème 

73. Dama Blanca									
       Vanille-ijs met slagroom en chocoladesaus

74. Punky vainilla									
       Kinderijsje uit een pinguïn gevuld met vanille roomijs

75. Friki fresa										
       Kinderijsje uit een geel monsterpoppetje gevuld met aardbeien roomijs
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